
Curriculum Vitae (CV) 
 

 

 
 Personal Information: 
 

 

‐ Name:  Manhal Yousseef   
‐ E-mail: myousseef@yahoo.com 
‐ Mobile: 0934866393 
‐ Languages: Arabic – English – French 

 Education and Academic Background: 
‐ PH.D. in Food Sciences - University of Burgundy, Dijon, France 
‐ Master in Food Science, sensory and behavior - University of Burgundy, Dijon, France 
‐ B.Sc. in pharmacy and pharmaceutical chemistry - University of Tishreen, Latakia, Syria 

 Academic degrees and administrative tasks: 
‐ Dean of the College of Pharmacy (Currently) 
‐ Head of the Analytical and Food Chemistry Department (Currently) 
‐ Vice Dean of the College of Pharmacy for Scientific Affairs (Formerly) 

 Publications and Scientific Work:  
‐ Yousseef M., Lafarge C., Valentin D., Lubbers S. & Husson F. Fermentation of cow milk   and/or pea 

milk mixtures by different starter cultures: physico-chemical and sensorial properties. LWT-Food 

Science and Technology. (2016) 
‐ Yousseef M., Lubbers S., Valentin D., Lafarge C., et Husson F. Screening of Lactic Acid Bacteria for 

fermentation of a mix of cow and pea proteins. VITAGORA, Dijon (2014) 
‐ Yousseef M., Lubbers S., Husson F., et Valentin D. Sensory evaluation as a tool in assessing the 

quality of new fermented products. SPISE, Ho Chi Minh (2014) 
‐ Yousseef M., Dobrev I., Lubbers S., Husson F., et Valentin D. Developing sustainable food: The role 

of consumer liking in optimization of pea yogurt. SPISE, Ho Chi Minh (2016) 
 

 Vision: 
Inspire others to find their own unique destiny 

 

 

 

 

 

 



 

  ) CV (ــــة  ــــــــــــــــــــ؈فة ذاتيـــــــــــــــــــــــســـ
  

 :المعلومــــــــــــــــات الشــــــــــــــــــــــــــــــــــخصية  

ــــــــــــــــــــــــــــــــــــالاســـ - ـــــــــــــــ ــــــــــــــــ ـــــــــــــــ                مٔڈل يوسف:   ـمـــــــــــــــــــــــــــــ

ـــــــــــــــالب -        myousseef@yahoo.com  روɲي:ــــــــــــرʈد الالكتــــــــــ
ــــــــــــــاتف اݝݰمـــــــــــــــــول  -          0934866393 :الɺـــــــــــــ
ـــــــــــــــــاللغــ - ـــــــــــــ ـــــــــــــ     الفرɲسية  –الإنɢل؈قية  –العرȋية ــات: ــــــــــــ

 ادات العلميـةɺلات والشـɸالمؤ:  

  فرɲسا – جامعة بورغون  –دكتوراه ࢭʏ علوم الأغذية  -

  فرɲسا  –جامعة بورغون  –ماجست؈ف ࢭʏ علوم الأغذية، التذوق والسلوك  -

  جامعة Ȗشرʈن – الصيدلية والكيمياء الصيدلة ࢭʏ إجازة -
  

 :ةʈام الإدارɺالدّرجات العلمية والم  

  عميد ɠلية الصيدلة حالياً  -
  رئʋس قسم الكيمياء التحليلية والغذائية حالياً  -
  للشؤون العلمية سابقاً نائب عميد ɠلية الصيدلة  -

  

ــــــة:
ّ
  الɴّشـــــــــــــــــــر والأعمال العلميـ

‐ Yousseef M., Lafarge C., Valentin D., Lubbers S. & Husson F. Fermentation of cow milk   and/or pea milk 
mixtures by different starter cultures: physico-chemical and sensorial properties. LWT-Food Science and 

Technology. (2016) 
‐ Yousseef M., Lubbers S., Valentin D., Lafarge C., et Husson F. Screening of Lactic Acid Bacteria for 

fermentation of a mix of cow and pea proteins. VITAGORA, Dijon (2014) 
‐ Yousseef M., Lubbers S., Husson F., et Valentin D. Sensory evaluation as a tool in assessing the quality of 

new fermented products. SPISE, Ho Chi Minh (2014) 

 Yousseef M., Dobrev I., Lubbers S., Husson F., et Valentin D. Developing sustainable food: The role of 
)2016( ation of pea yogurt. SPISE, Ho Chi Minhconsumer liking in optimiz  
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 ʈدإلɺام الآخرʈن لإيجاد مص؈فɸم الفر 

  


